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名古屋初進出！
蔵出し味噌 麺屋 壱正 守山店

2014年7月16日（水） ＮＥＷ ＯＰＥＮ！

■店舗情報 「蔵出し味噌 麺屋 壱正 守山店」
住所：名古屋市守山区薮田町1117
営業時間：平日・土・祝/11：00～23：00（L.O）

日/11：00～22：00（L.O）
ＴＥＬ：052-726-6070

「今日は九州か？信州か？明日は北海道！?」

ラーメンを選ぶ前に蔵出し味噌を選ぶ！？

伝統的な味噌蔵で醸造された味噌を直接仕入れている蔵出し味噌。
甘口味噌の九州麦味噌、中辛口米味噌の信州味噌、辛口米味噌の北海道味噌。

小牧と各務原で人気の「蔵出し味噌 麺屋 壱正」
がついに名古屋市に初進出！守山区大森インター
チェンジから車で5分！小牧、各務ヶ原では、連日
行列が絶えない。
「今日はどこの味噌にしようか？」
「俺はやっぱ九州！」「私は北海道！」なんて想い
を馳せて週に何回も通う方も多い。注目は濃口味噌
に肉厚チャーシューの北海道炙りチャーシュー麺！
味噌によく合うバターは常連好みのトッピング！サ
イドメニューのチャーハン、餃子も絶品。

工場で工業生産されている味噌とは違い、
伝統的な製法の味噌樽で作られた味噌を味
噌蔵から直接仕入れた味噌を「蔵出し味
噌」と言い、米味噌、麦味噌、それぞれの
味噌の本来の味を引き出している。味噌は
日本人にとって発酵食品の王様であり、大
豆、麹、塩が使われ、美肌効果や健康にも
いいと注目を浴びている。
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＜女性には嬉しい 紙エプロン、ヘアゴム、マウスウォッシュも完備されています＞

「甘味がありながらカロリーがほぼゼロ！食後の血糖値上昇を緩やかにする！」
と言われている希少糖と美肌効果や動脈硬化予防が期待されるオリゴ糖を使用！

大森インターからスグの名古屋市守山区薮田町に
「蔵出し味噌 麺屋 壱正」が7月16日オープンする！
ガッツリ系の「北海道炙りチャーシュー」もいいが、健
康志向の方、女性の方向けの新メニューがオープンと同
時に名古屋初登場！もちろん蔵出し味噌を使用しながら
も、美肌効果や動脈硬化予防が期待されるオリゴ糖や今
や世界的注目の希少糖を使用した「ゴマ味噌冷やし」は名古
屋に旋風を巻き起こすでしょう！
ガッツリいきたい日も健康志向の日もラーメンを楽しめ
るお店の登場です！


